
Daloon A/S

 

 

Delfinvej 3-5

5800  Nyborg

30078616 372

1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

5 timer 15 min.11-12-2023

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Retssikkerhedsblanket fremsendt med
kontrolrapport.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vejledt generelt om regler
for temperaturkrav for visse fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i lagerhaller med
råvarer og emballage. Følgende er konstateret: Der ses blade,
sort snavs og generelt rod i lagerhal 2, hvor der opbevares
råvarer (soja) og emballage. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler, hvor
der findes fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens flowdiagram og risikoanalyse
for forbehandling af kød og kødprodukter. Kontrolleret
overensstemmelse mellem flow og procestrin beskrevet, samt
vurdering af fysiske, kemiske og (mikro)biologiske risikofaktorer
på hvert procestrin.
Godkendelser m.v.: Godkendelser m.v.: Kontrolleret
virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens
faciliteter og aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden.
Virksomheden autoriseres med hovedbranchen: Fremstilling af
animalske produkter - kød.
Virksomheden autoriseres til følgende aktiviteter: Fremstilling
af forarbejdede produkter med indhold af animalske og
vegetabilske fødevarer. Virksomheden producerer råvarer
(hakket kød og spirer), og producerer ikke-spiseklare produkter.
Virksomheden samhandler animalske og ikke-animalske
fødevarer og importerer ikke-animalske fødevarer. Ingen
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anmærkninger. Vejledt konkret om mulighed for at melde væsentlige ændringer til Fødevarestyrelsen via
kontaktformular.
Følgende lokaler/faciliteter er omfattet:
Gamle fabrik: indgangsområde fra kontor, tomt produktionslokale, toilet, kontor, fryser (anvendes ikke),
kedelrum, transformerrum, maskinstue, elrum, lager til salgsmateriale, køl og kogeri (anvendes til opbevaring af
inventar), tørvarelager, køl til afvejede produkter, opvask, gang ud for opvask, logistik med lille laboratorie, sluse
til varemodtagelse, 2 frostrum, tørvare-/emballagelager, toilet, pilotkøkken, 2 lokaler med opbevaring af
inventar, sluse ved pilotkøkken, gammel pakkeri (2 lokaler til hhv, åbne og lukkede produkter), udlæsning til
færdigvarer, produktudviklingskøkken med lager og depot, kontor, kedelrum, emballagelager/kemirum.
Ny fabrik: kølelager til kål og spirer, affaldssluse, kompressorrum, afvejning til grønt, kålsnitterum,
blancheringsrum, kogeri, teknikrum, tørvarelager, 2 kølerum til råvarer, fryser, kødhakkerum, 2 kølerum til kogt
fyld, vognvaskerum med sluser, tørvareområde, dejrum, rullestue, vaskerum, kontor, bufferfryser, 2 frysere,
mellemgang, truckopladningsrum, toilet.
Pakkeri: pakkeri, robotanlæg, vareudlevering (c9), fryser, emballagegang, 3 lagerlokaler med emballage og
råvarer (med modtagelse af emballage), truckrum, teknikrum, kedelrum, ammoniakanlæg, elrum.
Lagerhal: kølelager, 2 haller med emballage og råvarer, værkstedsfaciliteter.
Bønnespiren: indgang, kaffestue, toilet/omklædning, afvejning, vaskerum, teknikrum, kemirum, grorum,
kølerum.
Personalefaciliteter: kontorer, mødelokaler, kantine og omklædningsrum.
Udendørs siloer og tanke til råvarer og animalske biprodukter og udendørs affaldscontainere.
Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og p-nummer. Ingen anmærkninger


