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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, procedure for produktion af Vermouth herunder bl.a.
håndtering af urter efter anvendelse, virksomheden kasserer
resturter, samt kontrolleret mundtlig procedure for tapning af
Vermouth.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedure for rengøring af flasker inden
tapning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fremstilling af
Vermouth herunder bl.a. med håndtering af fødevarer,
opblanding, aftapning. Vejledt konkret om uddybelse af
håndtering af Strandmalurt herunder med skyldning/rensning
efter ankomst til produktionssted samt at udarbejde en ny
omregning på anvendelsen af 40% alkohol i stedet for Rom.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Virksomhedens hjemmeside linker til deres
madproduktionsdel men ikke til deres produktion af Vermouth.

Vejledt generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Vejledt om regler for
næringsdeklartion på etiket til vine.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter. Flere
virksomheder i en.
Emballage m.v.: Vejledt konkret om indhentning af
overensstemmelseserklæring (OSE) på samtlige
kontaktmaterialer der kommer i berøring med fødevarer bl.a.
med beskrivelse af typer af fødevarer, tid og temperatur.


