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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
kaviar, blinis og champagne, ok. Målt temperatur i køleskab for
kaviar , ok. Digital overvågning er fremvist, ok. Vejledt om
kontrol og frekvens for kontrol af opbevaringstemperatur i
fryser for blinis.

Kontrolleret procedurer for varemodtagelse af kogte hummere,
ok. Der modtages kun i forhold til forudbestilling, således at der
ikke opbevares i virksomheden, ok.

Kontrolleret proceurer for køling under forsendelse, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret område for opbevaring af
fødevarer herunder køleskab og fryser, samt område for
personaleomklædning og opbevaring af emballage, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse ud fra flow. Der vil blive tilrettet således at
risikoanalysen fremgår særskilt fra øvrige afdelinger i
virksomheden, ok. Kontrolleret egenkontrolprocedurer for CCP
opbevaringstemperatur, ok. Kontrolleret digital dokumentation
for opbevaringstemperatur, for dags dato, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed et led
tilbage på Kaviar og blinis, ok. Der er fremvist to digital faktura
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af hhv. 30/11 og 14/12-2023, som overholder de formelle krav, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Flere virksomheder i en, FKM til videresalg.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe ultralav risiko og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på
baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget
dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


