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Kontrolrapporten er ændret den 6. juni 2023
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Tillægsside er udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Forrum ved toilet.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er ikke bragt i orden. Følgende er
konstateret: hylder og vægge i kølerum fremstår med gule
ansamlinger af snavs og fedt, der ses dryp af fedt fra flere
hylder. På dør til kølerum ses der ansamlinger af snavs og
skimmel på kanten. Bag opvaskemaskine fremstår vægge med
tykke ansamlinger af kalk. På isterningmaskine på lager ses der
et lag støv på inventar og maskinen. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: det får vi gjort rent. Det er en fejl at
isterningmaskinen er tændt, den skulle være slukket.
Bødeforelæg 10.000 kr. fremsendes.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er ikke bragt i orden.
Følgende er konstateret: i kælder, hvor der opbevares
postmixanlæg med mix til sodavand er der hul i net foran
vindue, ud mod lyskasser i gadeniveau. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: det kan vi godt se, det får vi lavet.
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Bødeforelæg 10.000 kr. fremsendes.
Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler og udstyr.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige tilsyn. Forholdet er væsentligt forbedret. I køkken er der malet og
afskallende overflader er udbedret. Der er lagt en plan for udbedring af gulvet, der vil blive lappet mange steder.

Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand. Redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af sådanne materialer og holdes i en
sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: Bordplade i opvaskeområde fremstår på underside med råd, således at pladen
smuldrer. Gulv i lokale med isterningmaskine fremstår ikke muligt at renholde, da det fremstår som råt beton.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi finder en løsning. Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Ydet konkret vejledning om at kontrolresultater ikke må dækkes, da disse skal kunne læses i sin
helhed.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer, iflg. cvr.dk. Ydet konkret
vejledning om tilretning af p-nummer.
Der er taget billeder af forholdene, som dokumentation.


