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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur og opbevaring af fødevarer
på køl og frost. Hensigtsmæssig placering af håndvaske. Forrum
ved toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: gulv under
inventar fremstår med snavs. Ventilation i en køleenhed
fremstår med støv. Opvaskearm i opvaskemaskine fremstår
med nullermænd og snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om frekvenser for renhold.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens
risikoanalyse.
Følgende er konstateret: iflg. virksomhedens risikoanalyse skal
alle produkter afvises ved varemodtagelse, hvis disse er over 6
grader. I dokumentation er der 1 gang i december 2023 angivet
at en kølevare er målt til 7 grader C, og at denne efterfølgende
er opbevaret i køleskab, hvorefter denne er målt til 4,5 grader
C. Denne procedure stemmer ikke overens med virksomhedens
risikoanalyse. Det er ikke dokumenteret hvilken fødevare, der
er tale om, om det fx. er ost eller yoghurt eller tunsalat.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om løsningsmuligheder, herunder brug af et skema, hvori grænsetemperaturer for fødevarer er
nævnt, hvis der fx. ikke er tale om letfordærvelige fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


