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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedure for at mindske
risikoen for krydssmitte mellem forskellige bryg samt
procedure for sikring af, at processvandet overholder
drikkevandskriterier.
Ydermere kontrolleret mundtlige procedure for
alkoholbestemmelse, samt procedure for sikring af, at egen
analyse er valid. Virksomheden oplyste, at de stikprøvevis
indsender batch til analyse for bl.a. alkoholprocent.
Kontrolleret procedure for holdbarhedsvurdering.
Virksomheden oplyste, at holdbarheden er sat efter
referenceprøver og at øllen ofte er holdbar længe efter udløb
med Bedst før.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret visuel rengøring af
bryggeriudstyr. Herunder overflader på brygtanke, samt enkelt
stikprøve af indersiden på en brygtank.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for brug af vand
til øl, samt risikoanalyse for pasteurisering.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning ved fjernsalg på egen hjemmeside.
Kontrolleret øllen Fader Abraham for mærkning med
Varebetegnelse, nettoindhold, alkoholindhold samt
ingrediensliste med fremhævede allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden oplyste, at der ikke anvendes
nogen tilsætningsstoffer.


