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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Kontrolleret Hygiejne under indpakning og emballering.
Overværet færdigpakning af bøffer i enkeltpakninger, herunder
kontrolleret minimering af risiko for kontaminering med
fremmedlegemer mv. OK.
Kontrolleret Allergener.
Kontrolleret procedure for håndtering af allergener, herunder
beskyttelse mod kontaminering. Virksomheden har redegjort
for procedurer i form af produktionsrækkefølge, adskilt
produktion og mellemliggende rengøring. OK.
Kontrolleret Vand.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for sikring af vand af
drikkevandskvalitet.
Af egenkontrollen fremgår, at vandværket garanterer
vandkvaliteten til indløb. OK.
Virksomheden oplyser, at den er tilmeldt og modtager
SMS-underretning fra vandværk i tilfælde af problemer. OK.
Vejledt om egenkontrolprocedure til sikring af vand af
drikkevandskvalitet efter indløb i virksomheden.
Kontrolleret Rengøringsmidler.
Opbevaring af rengøringsmidler i rengøringslokale. OK.

Hygiejne: Rengøring:
Kontrolleret Periodisk Rengøring.
I forbindelse med rundgang kontrolleret rengøringsstandard af
lofter, overliggende konstruktioner mv.
Virksomheden oplyser, at emhætte i køkkenet rengørings i
nærmeste fremtid. OK.

Virksomhedens egenkontrol:
Kontrolleret CCP, skriftlige procedurer.
Virksomheden abonnerer på elektronisk egenkontrolprogram.



Måltidsboxen 2022 A/S

 

 

Asgårdsvej 5

7200  Grindsted

42562688

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-01-2024

Set risikoanalyse med udpegning af relevante CCP'er. OK.
Vejledt konkret om udarbejdelse af HACCP-plan/samlet oversigt over alle CCP'er, hvor der for hvert CCP fremgår:
*overvågningsprocedure, overvågningsfrekvens, dokumentationsfrekvens samt ansvarlig for udførelsen.
Vejledt om, at for CCP'er skal også fremgå følgende: *verifikationsprocedure, verifikationsfrekvens samt
ansvarlig for verifikationen.
Virksomheden oplyser, at den har forsøgt at få firmaet, der er ansvarlig for den elektroniske egenkontrol til
opdatere jf. ovenstående. Under kontrollen har virksomheden iværksat møde ansvarlig medarbejder straks i
morgen.
Kontrolleret Kalibrering af udstyr.
Virksomheden oplyser, at der indkøbes nye termometre på årlig basis fremfor kalibrering. OK.

Uddannelse i hygiejne:
Kontrolleret HACCP-uddannelse.
Virksomheden abonnerer på elektronisk egenkontrol hos eksternt firma, der udvikler og vedligeholder
risikoanalyse, HACCP-plan m.v. OK. Derudover henviser virksomheden til tilknyttet ekstern medarbejder, (R.K)

Mærkning og information:
Kontrolleret Sporbarhed.
Stikprøvevis kontrolleret sporbarhed uden anmærkninger.

Godkendelser m.v.:
Kontrolleret ID-mærkning.
I kølerum stikprøvevis kontrolleret, at modtagne animalske produkter er ID-mærket. OK. ID-mærkning af egne
animalske produkter iværksat. Set opdatering af mærkets udformning i proces. OK.

Særlige mærkningsordninger:
Kontrolleret Sporbarhed, animalske fødevarer. Faktura E23/74 indeholder påkrævede oplysninger. OK.


