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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkkenet og opvaskefaciliteter.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i kølerum og
fryserum og køleindretninger.
Procedurer for opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Gennemgået virksomhedens mundtlige procedurer for
langtidsstegning, syltning af fødevarer, olier og pulp.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med arbejdsborde, køleindretninger, kølerum og fryserum.
Reoler med hylder. Gulv, vægge og loft. Udluftningskanal
trænger til rengøring i loftet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ny malet i lager/mellem gang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, alternativ opvarmning, nedkøling for perioden sidste
kontrolbesøg og frem til d.d. Virksomheden oplyser at de sjælden har langtidsstegning, frekvens ændres ud fra
virksomhedens aktiviteter i egenkontrolprogrammet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan)
syltning af fødevarer i forhold til pH, vurdering af holdbarhed på virksomhedens fremstillet produkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret sporbarhed på pickles, knoldselleri, jordskokker øko,
kalvefilet, okseribeye via følgeseddel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret tilsætningsstoffer som farvestoffer. Virksomheden oplyser at de ikke
anvender farvestoffer mere. Rød og grøn farver kasseret under tilsynet.
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i
kategorier.


