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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Vejledt om øget tilgængelighed af håndvask ved opsætning af
bedre egnet papirdipenser i produktionsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, bar, opvaskeafsnit og lagerlokale.
Procedure for rengøring og desinfektion efter genåbning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde. Det oplyses, at der er planlagt
etablering af nye reoler og hylder i kælderen i forbindelse
udsmidning af defekt køleinventar. Dette forventes gjort i
indeværende måned. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


