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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mulighed mulighed for
hygiejnisk vask af hænder med koldt/varmt vand, samt sæbe
og engangspapir. Opbevaringstemperaturer af tun og laks til
sushi fremstilling, virksomheden oplyser de tager lidt op af
gangen, så de ikke skal kassere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Virksomhedens
køleskabe fremstår på døre og håndtag med fedtede fingre,
virksomheden vil rengøre med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater er stikprøvevis
kontrolleret for Ph i sushiris og opbevaringstemperaturer på
køl.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


