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Kontrolbesøg på baggrund af anonym forbrugerhenvendelse
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Placering af fødevarer med og uden
klekrav, gennemgået nedkølingsmetoder, pakning af selskaber,
tidsberegning ved levering til kunder ved spidsbelasninger, målt
køketemperaturer og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Drøftet vedlighold af gulv, der har været lukket ned for
fødevareproduktion d. 1-4 januar 2024, hvor der har været
håndværker som har lagt epoxy-gulv. Der er først åbnet for
produktion dag dato.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder med hylder og
ventilator samt arbejdsborde, i lokaler med produktion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for; varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning, nedkøling og salg indenfor 3.
timer, siden sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen
hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter, det oplyses at virksomhedens kunder er den
endelig forbruger.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


