
Slagter Theilgaard A/S

 

 

Tane Hedevej 4

6857  Blåvand

19639797

10-01-2024 1
07-09-2023

1
14-08-2023

3Hygiejne: Rengøring
28-02-2022

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

20 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse og emballering af fødevarer
opbevaret på kæl og frost, samt kollonialvarer opbevaret på
lager. Set faciliteter for hygejnisk vask af hænder.
Virksomheden har redegjort for deres varmholdelse og
nedkøling af leverpostej.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
rengøring af produktionsområde herunder kontrolleret
kødhakker, huggeblok, pålægsmaskine, emfang, ovne, køle og
fryseenheder, samt udvalg af udstyr, redskaber og
produktionsoverflader der kommer i berøring med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur for køl og frost,
samt opvarmning og nedkøling fra den 16. september 2023 til
dags dato.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


