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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost samt på lager, herunder stikprøvevise
temperaturmålinger i køleinventar, samt kontrolleret adgang til
hygiejniske håndvaskefaciliteter. Konkret vejledt om at løfte
spande med dressing fra gulv, at lade være med at opbevare
emballerede salatposer oveni bøtter med pizzatopping samt at
opbevare champignon på nederste hylde i kølerum og ikke
ovenpå tomater.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Ventilationsrist i
kølerum fremstår med en let belægning af mørkt støv.
Virksomheden gik straks i gang med rengøring. I bunden af
køledisk med udtræksskuffe ses spildte madrester af ældre
dato. Virksomheden gik straks i gang med rengøring.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af udstyr og
inventar hvor der forefindes fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring af følgende lokaler/udstyr: Virksomheden har
mundtligt redegjort for opvaskeprocedure uden brug af
opvaskemaskine, herunder opvask med varmt vand og sæbe
samt efterfølgende desinficering af udstyr med kogende vand.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse
og nedkøling fra 1. januar 2024 til dags dato. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for tidsstyring af fødevarer,
der opbevares udenfor køl i op til tre timer, herunder muligheden for at dokumentere i et skema.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


