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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Generel
rengøring af tilvirkningsområde og køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
tilvirkningsområde
Bødeforelæg fremsendt på 5.000 kr.
Følgende er konstateret: Indskærpelse af 21. november 2023 er
ikke efterkommet.
I tilvirkningsområde ses længere revne i gulv foran kølerum.
Dette medfører at gulvet ikke har en overflade der er glat og
rengøringsvenlig.
Overflade på døråbning mellem tilvirkningsområde i
serveringsområde og tilvirkningsområde i baglokale har ikke en
glat, rengøringsvenlig og ikke absorberbar overflade da
overfladerne fremstår med hhv. råt træ og beton (Der er taget
billeder af forholdene som er fremvist til virksomheden)
Forholdet er ikke noteret i virksomhedens
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vedligeholdelsesplan. Virksomheden oplyser at udlejer er kontaktet men kan ikke redegøre for hvornår forholdet
vil blive udbedret.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Har taget kontakt til udlejer og vil sørge for det bliver lavet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside https://takumisushi.dk/

Vejledt om regler for offentliggørelse af kontrolresultater på andre digitale platforme. Retningslinjerne er
beskrevet i kapitel 10 i ” Vejledning om offentliggørelse af kontrolresultater på fødevareområdet”.


