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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer i
kølerum, frostrum samt på tørvarerlager, målt temperatur i
fersk laks i køleskab under bord i sushi afdeling til 1.9°C .
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Fødevarelager, kølerum, frostrum, køkken med inventar,
isterningsmaskine samt opvaske afdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur i køl og frost, ved
opvarmning, varmholdelse og nedkøling af fødevarer, ved
indfrysning af fersk fisk samt ved måling af ph i sushi ris som
stikprøve på pc fra september 2023 til denne kontroldato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret postmix for
holdbarhedsangivelse for ”bedst før” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


