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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kølepligtige, håndtering af buffet, overvåget flow i
produktionen, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: synlige
overflader i produktionskøkken, opvask samt lager i kælder
herunder indvendigt i køleskuffer, køleskabe/rum,
isterningemaskine, samt opvaskemaskine
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lager i
kælder
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varermodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse,
nedkøling fra sidste kontrol og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.



Rib House Holbæk ApS

 

 

Ahlgade 51

4300  Holbæk

42626538

Kontrolrapport

side 2 af 2

19-01-2024

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via www.cvr.dk samt
fra bon fra dags dato.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


