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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i samtlige kølere/frysere samt
håndvaskefaciliteter Virksomhedens procedurer for adskillelse
og tildækning af fødevare på køl og under produktion
gennemgået uden anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområde, lager samt buffet område
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: produktionsområde
samt lager.
Følgende er konstateret: dør karme mellem lager og
produktionsområde samt mellem produktionsområde og buffet
område fremstår med afskallet maling
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om gældende regler
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
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dokumentation for opbevaringstemperatur, varemodtagelse samt varmholdelse fra sidste kontrol til d.d..
Virksomheden er konkret vejledt om at dokumenterer opbevaringstemperatur på buffet pr. 14. dag , som resten
af dokumentationen
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


