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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under pakning af mad i
termokasser, herunder temperatur og krydssmitte.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring og
adskillelse af fødevarer i kølerum 1, herunder at fødevarerne er
beskyttet mod kontaminering. Fødevarerne er opbevaret fri fra
væg og gulv. Opbevaringstemperaturen er målt. Medarbejder
har gennemgået procedurer for overvågning af korrekt
temperatur i kølerummet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Sporbarhed på
følgende fødevarer: løg, kartofler, rødbeder til retten bøf med
løg, skysovs, kartofler og rødbeder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: piskeris,
grydeskeer, knive, opløser, hulskeer.
Vejledt generelt om renholdelse af stikvogne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperatur
kontrol i kølerum 1 og temperatur under transport af fødevarer
for perioden november 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæringer på fødevarekontaktmaterialer
fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret film,
salatbæger og bakke 1-rum.


