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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Kølemontre med færdigretter, er
kølemontre meget snavset med store sorte belægninger,
fødevarerester/snavs langs kanter. Virksomheden ligger sort
plastik ned i montre, som ikke er rent, under plastikket ligger
der sort snavs og rustne hylder. Køleskab med oste, lugter der
af skimmel, der sidder skimmelligne vækst/grønlige og sorte
belægninger på hylderne, hvor der ligger fødevarer på., på bag
vægge er der snavs og der rustne belægninger flere steder i
køleindretningen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
kan godt se der ikke er rent.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
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Særlige mærkningsordninger: Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af
okse/kalvekød og oprindelsesmærkning af kød fra svin. Følgende fødevarer er kontrolleret uden anmærkninger:
Osso-Buco af okseskank, Grydesteg af skåret oksebov, Gullasch af okse kød, skaftekoteletter fra svin og
nakkekoteletter fra frilandsgris.
Gennemgået mundtlige procedure på mærkning med oprindelse af okse/kalvekød ved betjent disk/salg af
uemballeret kød som højreb - ingen anmærkninger

Vejledt generelt om reglerne om obligatorisk mærkning og oprindelsesmærkning for oksekød, kalvekød, svin,
fjerkræ.


