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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure for tilvirkning
og servering i bespisningslokale, ok. Set anvendelse af
forklæde, ok. Vejledt omkring at nedkøling bør foregår i
fødevare godkendte bøtter, frem for i gryder, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr i produktionslokalet, ok.
Følgende er konstateret: i virksomhedens køkkenskuffer ses der
støv og produktrester.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: kontrolleret vedligeholdelse i
produktionskøkkenet, herunder grydeskeer, bestilk og
tallerkner. Vejledt konkret omkring udskiftning af skærebrætter,
her ses overfladen meget nedslidt på de fleste af
skærebrætterne. Virksomheden oplyser at de kasseres og der
indkøbs nye.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur og
varemodtagelse, for perioden oktober 2023 til d.d. uden
anmærkninger
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


