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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ingen produktion ved
kontrollen. Følgende er kontrolleret: Opbevaring af røgede
fiskevarer i kølerum, (temperatur aflæst til 3 g.) procedurer for
røgning og nedkøling, opbevaringsforhold og sektionering af
allergene ingredienser (mandler og pistacier) samt, procedurer
for prøveudtagning til listeriaanalyser. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold i
produktions og lagerlokaler uden anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for kommende opgaver, med
renovering/maling af vægge. OK.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol med
varemodtagelse, varmebehandling, kontrol for parasitter,
temperaturkontrol med kølere og frysere samt, listeria
analyseresultater for koldrøget hellefisk af 13-11-2023. Set
procedurer for parasitkontrol, procedurer for opbevaring og
mærkning med allergener samt, procedurer for udtagning af
listeriaprøver. Ingen anmærkninger.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.

Mærkning og information: Kontrolleret mærkning på
varmrøget laks (Mandel laks og Pistacie laks), herunder
mærkning med allergener, oprindelse, holdbarhed og
ingredienser. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
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Mærkningsoplysninger på fødevarekontaktmaterialer (vacumposer) med anvendelsesbegrænsninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


