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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse samt afdækning af fødevarer er kontrolleret i alle
køleskabe, kølerum og frysere samt fryserum uden
anmærkninger. Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder er kontrolleret uden anmærkninger
Kontrolleret procedurer for hygiejnisk håndtering af affald.
Ingen anmærkninger
Gennemgået procedurer for undgåelse af fremmedlegemer i
maden og undgåelse af utilsigtet tilblanding af allergener. Ingen
anmærkninger
Der er vejledt i mere korrekt skylning af salat/grønt
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af varemodtagelsesrum,
personaletoilet, garderobe, rengøringsrum, produktionsrum -
herunder kold, varm og bageafdeling, grøntrum samt
opvaskerum, caféområde og i kælder: personaleomklædning og
frostrum - lokaler og inventar - er kontrolleret uden
anmærkninger

Der er vejledt i hovedrengøring af aftrækskanal over
opvaskemaskinen og paneler i omklædningsrummet i kælderen
samt enkelte loftslamper i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Kontrolleret ID mærkning (autorisationsnummer) på
transportvogne. Ingen anmærkninger


