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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målte temperatur i kølerum
og frostrum - ingen bemærkning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Adskillelse af
råvarer og færdigvarer i kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At færdigvarer
produkter var til dækket med film i kølerum og der var sat dato
på.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Der er synligt gammelt svavs og gamle
produktrester på gulv under produktionsudstyr, der sidder
mange fedt drupper ved enfang over grill station, der sidder
gammel snavs på plader ved hlulene på rullevogene.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør det rent
med det samme.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opbevaringstemperatur i køler og fryser samt dokumentation for opbevaringstemperatur siden 1. december
2023 og til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


