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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort For procedurer ved elever i
køkkenet herunder håndvask, opsætning af hår, brug af
forstykker mm.
Kontrolleret mundtlige procedurer for buffetservering samt for
kassation af serverede fødevarer efter endt servering.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af diverse
produktionsområder i køkkenet samt køle- og fryseinventar.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikoanalyse
og egenkontrolprogram samt kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
nedkøling fra januar 2023 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.



Svenstrup Efterskole

 

 

Dybsøvej 64

4700  Næstved

25283740

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-01-2024

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer oplyst af virksomheden
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


