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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden har i
forbindelse med kampagne modtaget behovsorienteret
vejledning i relation til sanktioner meddelt på tidligere
kontrolbesøg.
Virksomheden er derfor vejledt om: Håndtering og opbevaring
af fersk fisk, herunder opbevaringstemperaturer på max 2
grader eller derunder. Anvendelse af is ved håndtering af fersk
fisk.
Udleveret og gennemgået flyer ”ER DU PÅ RETTE SPOR?
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
opbevaringstemperatur i kølemontrerne, kølediske, kølerum,
faciliteter til håndvask, korrekt tildækning af uemballaret
fødevarer, virksomheden fremviste ph-måling af sushiris med
digital ph-måling, korrekt opbevaring af fødevarer fri fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Virksomheden har inden kontrollens
begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler, produktionsområder, opvaskeområde samt
kælder fryserum, kølerum, depot.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, ph-måling, opbevaring, opvarmning og



Sticks´n´Sushi A/S

 

 

Amager Strandvej 110

2300  København S

73342619

Kontrolrapport

side 2 af 2

14-11-2023

nedkøling fra 1 oktober 2023 til og med d.d. Konkret vejledt at overholde frekvensen, da virksomheden har
glemt at udfylde i tiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: tun og laks.
Ingen anmærkninger.


