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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens affaldshåndtering,
herunder at der er et egnet område indendørs og udendørs til
opbevaring af affald, at alle former for affald i virksomheden
fjernes hurtigt og hygiejnisk forsvarligt, at affaldsbeholdere er
af en passende størrelse, at der er renovationsbeholdere ved
virksomheden i form af affaldscontainere, samt at
udendørsbeholdere har tætsluttende låg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring af hænder samt hensigtsmæssig
placering af håndvask. Temperatur, adskillelse og opbevaring af
fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og baglokaler i kælderen, herunder hylder med tørvarer,
opvaskeområde, hylder gulv og loft i kølerum, blæser i
kølerum, inderside og lister i kølemøbler, emfang og
stegeområde med friture, samt tilvirkningsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken og serveringsområde, samt tilstødende
lokaler, særlig fokus på ind-og udgangspartier, vinduer, ledning-
og rørføring.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøve kontrolleret
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, nedkøling og varmeholdelse fra november 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


