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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder samt hensigtsmæssig placering af håndvask i
der kolde-/ og i det varmekøkken. Temperatur, adskillelse og
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Overhørt virksomedens procedurer forhåndtering af fersk fisk.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Koldt
og varm afdeling i produktionen, samt lagerrum i kælderen,
herunder hylder med tørvarer, opvaskeområde, hylder gulv og
loft i kølerum, blæser i kølerum, inderside og lister i
kølemøbler, emfang og stegeområde med friture, samt
tilvirkningsborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøve kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, PH-måling i ris,
indfrysning af rå fisk, samt nedkøling fra november 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



You Sushi og Wok Style

 

 

Torvestrædet 14, st

3450  Allerød

33731701

Kontrolrapport

side 2 af 2

29-01-2024

anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


