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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: -Hygiejne under produktion
og oplagring.
Kontrolleret hygiejne under optøning og indpakning af okse
mørbrader samt under opbevaring af råvaren og
færdigprodukter. Ingen bemærkninger.

Hygiejne: Rengøring: -Rengøring af udstyr mv., som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage.
Kontrolleret renholdelse af produktions lokalet. Kontrolleret
procedure for rengøring af genbrugsemballage hermed lokalet
til det formål samt procedure for opbevaring af rengøring og
desinfektionsmidler. Kontrolleret renholdelse af
genbrugsemballage. Ingen bemærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: -Skadedyr:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Passivt
skadedyrssikring af følgende lokaler: alle lokaler.

Virksomhedens egenkontrol: -Dokumentation for risikoanalyse
og HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for indpakning af fersk kød.

Godkendelser m.v.: -Autorisation og godkendelser:
Kontrolleret at procedurerne er velimplementeret ved
produktionen. På den baggrund den endelige autorisation vil
fremsendes.
Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
uden bemærkninger.


