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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: - Procedurer for opvarmning og nedkøling
i sous-vide kar samt suppe/saucenedkøling. - virksomheden har
redegjort for procedurer for tilbagetrækning samt
reklamationer - Virksomheden har oplyst om arbejdsgange i
forbindelse med udtagning af miljøprøver til analyse for
Listeria, herunder set virksomhedens prøveplan for
fødevarekategori 1.2 samt holdbarhedsprøver og miljøprøver.
Stikprøvevis set analyseresultater for miljøprøver og
holdbarhedsprøver ifølge prøveudtagningsplan for 2023. - Set
pakning af kold middagsret, foretaget vægtkontrol samt set
afvejning af jordbærgrød, herunder taravægt. - Set opbevaring
af returvogne ved varemodtagelsen. Virksomheden har
redegjort for modtagelse af returvogne, herunder rengøring af
disse. - set opbevaring af færdigpakkede middagsretter i
pluklager
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: - set høj og lav rengøring samt rengøring ved
pakkelinje i pakkeri samt høj og lav rengøring på pluklager. - Set
rengøring af returvogne
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: - set vedligehold af udstyr ved
sauce/suppe-nedkøling. Set vedligehold af pakkelinje.



Områdecenter Hedelund

 

Centralkøkken

Spangsbjerg Møllevej 316

6705  Esbjerg Ø

29189803

Kontrolrapport

side 2 af 2

30-01-2024

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning, nedkøling samt varmholdelse i
produktionskøkken for perioden oktober 2023 - januar 2024 samt set 3 loggerdokumentationer af opvarmning
og nedkøling i sousvide-kar. Set virksomhedens risikoanalyse for tilbagetrækning samt dokumentation for
modtagelse samt handlinger for tilbagetrækninger modtaget i 2022 og 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


