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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende og
varmholdte fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer,
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir.
Virksomheden har redegjort for produktion af rullepølse,
herunder kogning, presning og nedkøling til under 10 grader C.
på maksimalt 4 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale med bordoverflader, emhætte, røgeovn,
kipsteger, vakuumpakker og opvaskemaskine, stort kølerum
med ventilation, mindre kølerum med hylder og ventilation,
samt kølediske, pålægsmaskine og modningsskab i
salgsområde.
Konkret vejledt om løsningsforslag i form af øget
rengøringsfrekvens for at sikre en tilstrækkelig rengørelse
fremadrettet indvendigt i hjørner i opvaskemaskine og hylder i
stort kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
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nedkøling og varmholdelse fra 1. juli 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jvf. www.virk.dk og
fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød: Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Wokstrimler af skært oksekød og entrecote af oksefilet.


