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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum og køleskabe. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk
håndvask i køkkenet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet herunder procedure for opfyldning og
procedure for håndtering af rester. Ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
inventar i køkken. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
virksomhedens procedure for rengøring af pålægsmaskine
herunder at ansat redegjorde for vask/desinfektion foregår i 2
arbejdsgange, at virketiden overholdes og desinfektionsmiddel
IDZ Rapid A er godkendt af fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning/nedkøling i perioden april 2023 til dags dato.
Kontrolleret at virksomheden har en risikoanalyse for aktiviteten nedkøling. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


