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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten. Der er ved kontrollen ikke fulgt op i
forhold til evt. tidligere sanktioner.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Kontrolleret Hygiejne, indpakning og emballering.
På emballagelager og i suppepakkeri kontrolleret, hygiejnisk
håndtering og opbevaring af indpakningsmaterialer og
-emballager, herunder at det sker i overensstemmelse med
egenkontrolprocedurerne. OK. Virksomheden oplyser, at
procedurer vedr. lange folier til kasser opdateres. OK.

Kontrolleret Personlig hygiejne og helbred.
Virksomheden har skriftlige egenkontrolprocedurer for
personlig hygiejne og sygdom. Rundgang i virksomheden gav
ikke anledning til anmærkninger. Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring i omklædningsrum, herunder adskillelse af privat-
og arbejdstøj. OK.

Kontrolleret Husorden i forbindelse med rundgang. OK.

Kontrolleret Procedurer vedrørende allergener og
fremmedlegemer.
Virksomheden blander ikke selv allergener. Disse modtages i
færdige krydderiblandinger eller i færdigpakninger. OK.
Kontrolleret opbevaring uden anmærkninger. Virksomheden
har redegjort for adskillelse ved produktionsrækkefølge
og/eller rengøring. OK. Set matrix, der bruges som
planlægningsværktøj. OK.
Hygiejneprocedurer sikrer mod kontamineringsrisiko.
Rundgang i virksomheden gav ikke anledning til anmærkninger.
Derudover overvåges produktionen ved sigtning,
metaldetektion samt X-ray. Virksomheden demonstrerede
reklamationssystem samt behandling og konstruktivt brug af
forbrugerhenvendelser. OK.
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I kølerum ved pillerum konstateret afvigende lugt. Virksomheden iværksatte afdækning af årsag, herunder
udbedrende tiltag. Forholdet vurderes i det konkrete tilfælde bagatelagtigt.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
Kontrolleret Indretning, struktur og udstyr, herunder lys.
I forbindelse med rundgang i suppepakkeri, gangarealer, kyllingepillerum mm. kontrolleret adgang til
hensigtsmæssigt placerede håndvaske, fremadskridende flow samt tilstrækkeligt lys. OK.

Virksomhedens egenkontrol:
Kontrolleret Doukmentation af CCP.
Virksomheden har implementeret elektronisk CCP-dokumentation. Set dokumentation for overvågning af
udvalgt CCPsuppeproduktion, herunder CCP for samhørende varmebehandling og nedkøling. OK. Set
dokumentation for CCPhenstand max. 5 timer. Virksomheden råder over 1 tank til henstand. Virksomheden
fremviste elektronisk dokumentation for overvågning af CCP henstand/tømning og redegjorde for samhørighed
til konkrete produktioner. OK.
Drøftet mulighed for samlet præsentation af samhørende overvågningsparameterne. Alle oplysninger er tastet i
systemet, og burde derfor kunne trækkes ud, som man ønsker det. Virksomheden oplyser, at der gennemføres
sporbarhedstest i nærmeste fremtid for at teste det nye system.

Godkendelser m.v.:
Autorisationen vurderes dækkende. OK.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer.


