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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået fremvist
og gennemgået retssikkerhedsblanketten.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i virksomhedens kølemontre i butik
samt i køle- og frostrum. OK. Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedurer for god håndhygiejne i forbindelsem
med produktion og salg. OK. vejledt generelt om regler for god
håndhygiejne, herunder vask af hænder mellem hvert skift af
arbejdsfunktion.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af salgsområde i
butik, herunder rengøring af diske og kølemontre. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram, herunder
skriftlige hygiejneprocedurer samt procedurer for oplæring af
medarbejdere. OK. Vejd gennemgang af risikoanalyse og
egenkontrolprogram er det konstateret at virksomheden ikke
har skriftlige procedurer for processes Langtidsstegning.
Virksomheden har mundtligt redegjort for kendskab til
temperatur og holdetid ved langtidsstegning, og vil sikre at
procedurer mv. indskrives i risikoanalysen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt omkrimg brug af Fødevarestyrelsens værktøj SITTI, samt hvor dette kan findes på Fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


