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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
at der forefindes faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområdet samt på personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af kølefaciliteter. skabe samt arbejdsborde.
Rengøring af produktionslokale samt lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionslokaler.
Kontrolleret: Vedligeholdelse af køleinventar
Følgende er konstateret: Der ses ved tilsynet påbegyndende
rustdannelse på køleskabsriste i køleskab i
produktionsområdet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for januar 2024.
Kontrol ved varemodtagelse, temperaturkontrol ved
opvarmning af fødevarer.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse
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Følgende er konstateret: Der er ikke taget stilling til alle punkter (Hvad gør virksomheden hvis noget går galt) i
virksomhedens risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


