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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
salgsområde og produktionsområde, øvrig vask til produktion i
produktionsområde, tildækning og adskillelse mellem
fødevaregrupper i kølerum, opbevaringstemperatur for fersk
fisk ved max 2 grader i kølerum samt kontrolleret procedurer
for kølekapacitet til kølepligtige fødevarer ved afrimning af
kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde med montre,
kølerum samt produktionsområde med bordoverflader, vægge,
lofter og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
sikker varmebehandling ved varmebehandling under 75 grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for sikker varmebehandling under 75 grader fra oktober 2023
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse
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af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Generelt vejledt om regler for information til kunder op allergeneingredienser i ikke
færdigpakkede fødevarer udbudt til salg, herunder allergeneskilt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


