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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Tilsyn i forbindelse med
indberetning fra virksomheden angående mad leveret ud til en
kantine med medarbejder ansat fra Madklubben. Gennemgået
procedurer og adfærd med kantinernes chef vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold. Ingen
anmærkninger
Desuden gennemgået procedurer for anretning af maden i
kantinerne og opvask af fade osv. Ingen anmærkninger
Der er vejledt i eventuel brug af yderligere arbejdsbeklædning
ude i kantinerne samt udvide hygiejneprocedurer
Set skriftlige procedurer for personlig hygiejne i
engrosproduktionen. Ingen anmærkninger
Opbevaringstemperaturer og adskillelse er kontrolleret i alle
kølerum og fryserum i engrosproduktionen. Ingen
anmærkninger
Der er vejledt i bedre afdækning af tilberedt mad enkelte
steder.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af varemodtagelsesrum,
produktionsrum -både kold og varm afdeling, pakkerum samt
opvaskerum, garderobe personaletoilet, rengøringsrum -
lokaler og inventar - er kontrolleret uden anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


