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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Opbevaring på køl herunder tildækning og opdeling
af fødevarekatgorier. Virksomheden har redegjort for
holdbarhedsstyring af fødevarer på køl herunder rå
kødprodukter. Målt temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleenheder samt frys, bordflader, gulv,
dejmaskine samt æltekar, koldjomfru.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Kontrolleret nedkøling. Følgende er konstateret:
Virksomhedens nuværende nedkølingsprocedurer starter ved
ca. 80C og til omkring 20C indenfor 2 timer, dog er det vurderet
at nedkølingen vil nå de 10C indenfor tidsrammen. Vurderet
bagatelagtigt. Virksomheden er vejledt konkret omkring
nedkølingsprocedurer fra 65C til 10C indenfor maksimalt 4
timer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


