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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Vejledt generelt om emballering/overdækning af fødevarer på
køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel renholdelse af
køkken i stueplan og kælder. Følgende er konstateret: Der er
enkelte kantlister, hængsler og hylder med lettere fedtede
belægning samt lidt løs puds i vindueskarm.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken i stueplan.
Virksomheden har redegjort for kommende vedligeholdelse af
kølerum samt vægge med løs puds.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
nedkøling og genopvarmning for de seneste 3 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


