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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Stikprøvevist
kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskabe i
tilvirkningsområde. Ingen anmærkninger.
Overhørt virksomhedens mundlige procedure for hygiejnisk
produktions flow/adskillelse af aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, opvaskemaskinen, produktionsborde, hylder på
tørvarelager og hylder i køleskabet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøve kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer 2 kg kebab frost. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


