
Bakkebo Produktionskøkken

 

 

Grønningen 19

7830  Vinderup

29189927

12-02-2024 1
26-04-2023

1
07-10-2022

1
01-03-2019

1
1  
 

1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, køleskab,
frostrum og fryseskab. Kontrolleret at fødevarer i kølerum og
køleskabe er tilstrækkelige emballerede og adskilte, således
utilsigtet kontaminering undgås. Gennemgået procedurer for
servering af varmeretter, herunder gennemgået procedurer for
transport af fødevare til afdelinger i huset. Gennemgået hvilke
typer af fødevare der tilberedes i virksomheden, herunder
hvilke halvfabrikater, hvilke rå fødevare der anvendes og hvilke
færdigtilberedte fødevare der kun varmebehandles.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkkenet og på personaletoilettet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
kølerum, frostrum, køleskabe og skabsfryser. Kontrolleret
vedligeholdelse af lagerlokale, samt kontrolleret
vedligeholdelse af køkkenet generelt. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer i køle og fryseanordninger,
tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer, tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer og tilstrækkelig genopvarmning af
fødevarer for perioden fra 1. august 2023 til dags dato.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter vedrørende opbevaring af kølkrævende fødevare og tilstrækkelig genopvarmning af
fødevare. Ingen anmærkningen.
Kontrolleret: Revision af egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret revision af egenkontrolprogram for indeværende
periode, det oplyses at der følges op herpå snarest..
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om dokumentation af årlig revision.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt P.Nr. og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


