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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten. Kontrolrapport ændret 14. februar
2024.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Kontrolleret Mikrobiologiske kriterier.
Virksomheden definerer alle sine produkter som
ikke-spiseklare. Og alle virksomhedens produkter sælges som
frostvarer. Virksomheden producerer blandt andet
fjerkrækødprodukter (frost) i form af fjerkrækødboller i
forskellige variationer samt supper, der er kogt på fjerkræ.
Alle produkter mærkes med opvarmning til min. 75 gr. C hos
forbrugeren.

Skriftlig indskærpelse fremsendt. Følgende konstateret:
Virksomheden kunne ikke fremvise dokumentation for
indplacering af virksomhedens produkter i forhold til
mikrobiologiforordningens fødevarekategorier, herunder ikke
indplacering af virksomhedens fjerkrækødprodukter i
fødevarekategori 1.9.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
oplyser, at der aldrig har været udtaget salmonellaprøver af de
aktuelle fjerkræprodukter. Og henviser til, at da aktuelle
fjerkræprodukter alle er varmebehandlede (fuldkogte) i
virksomheden og derefter frosset ned har virksomheden ikke
vurderet Salmonella som en hazard, hvorfor produkterne ikke
er blevet udtaget til analyse. Virksomheden vil gennemgå
indplaceringen af virksomhedens produkter i forhold til
mikrobiologiforordningen.

Kontrolleret Returning/modtagelse af returnerede produkter.
Kontrolleret procedure uden anmærkninger.

Kontrolleret Rengørings- og desinfektionsmidler.
Kontrolleret opbevaring af rengøringsmidler i særskilt kemirum,
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opmærkning af hver enkelt enhed samt angivelse af godkendelsesnummer på desinfektionsmidler. OK.

Virksomhedens egenkontrol:
Kontrolleret Kalibrering af pt100 følere. Følerne kalibreres årligt. Set dokumentation for seneste kalibrering
14.4.2023. OK. Set dokumentation for brug af kalibreret referencetermometer, 89105000-0013. OK.

Kontrolleret Procedure for afvigelsesbehandling uden anmærkninger.

Uddannelse i hygiejne:
Kontrolleret Overvågning og instruktion i fødevarehygiejne.
Medarbejdere instrueres ved ansættelse, kontrolleres løbende samt årlig test. Rundgang i virksomheden gav
ikke anledning til anmærkninger. OK.

Kontrolleret HACCP-uddannelse.
Virksomheden har redegjort for behørig uddannelse. OK.

Emballage m.v.:
Kontrolleret dokumentation for egnethed til kontakt med fødevarer for følgende FKM-materialer.
Set declaration of compliances, herunder testbetingelser mm.
Store blå genbrugskar. OK. Blå Hætte 226467. OK.


