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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder samt henigtsmæssig placering
af håndvask. Mundtlige procedurer for nedkøling af hele
kyllinger, der bliver pillet, før de nedkøles, dette er ved at blive
håndteret ved tilsynet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskabe, bordkøleskabe, opvaskemaskine, isterningmaskine,
arbejdsborde, redskaber, komfur, emfang, gulve under inventar,
fryser og område ved postmixanlæg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden har et virksomt
indstikstermometer og et overflade termometer, fx. til
varemodtagelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af yderdøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter. Dokumentation for gennemført
kontrol af varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning, nedkøling
og varmholdelse siden seneste tilsyn.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


