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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Kontrolleret hygiejnisk opskæring af fisk.
- Kontrolleret korrekt isning af fisk ved modtagelse samt
opbevaring.
- Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af fisk på råvarelager samt
hygiejnisk opbevaring af fisk i forbindelse med opskæring af
filleter.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for sensorisk
bedømmelse af modtagede fisk, herunder procedurer for
dokumenteret kontrol heraf.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for kontrol af
parasitter, virksomheden oplyser at kontrollen er visuel, samt
at kontrollen heraf foregår løbende.
- Kontrolleret procedurer for modtagelse af fisk, herunder
hvilke parametre modtageren af partiet kontrolleret. Set
doukentation samt lister til udførrelse af varemodtagelsen.
- kontrolleret virksomheden transport af fædevarer på
havneområde, virksomheden pakker alle produkter, således at
de er forseglede når de transporteres på havneområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Renholdelse af følgende lokaler: Pakkeri, opskæring,
etiketteringsområde, pakkeområde samt fileteteringsafdeling.
- Rengøring af følgende udstyr: pakkemaskiner, båndsav,
fileteringsbord samt håndværktøj
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Kontrolleret vedligeholdelse af måleudstyr. Set
analyseresultater for kalibrering af vægte for perioden 2023.
Samt Set kalibreringsattest for nyt indkøbt referencetermoter.
- Kontrolleret procedurer for kalibrering af kontrol med
termometre i frostrum.
- Kontrolleret vedligeholdelse og stand af gulve i
produktionslokaler, virksomheden oplyser at gulve skiftes i uge
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29-30 og 31. Set aftale herfor.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens risikoanalyse for følgende områder; Pakkeri, opskæring, etikettering, pakning samt filet skyller.
virksomhedens risikoanalyse vurderes at være dækkende på de nævnte områder.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation.
- Autorisationen er dækkende for virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Kemiske forureninger: Følgende er konstateret uden anmærkninger.
- Kontrolleret kontrol af kemiske forureninger i leveret laks. Følgende kemiske analyser er kontrolleret; Dioxin,
Bly, Cadmium, arzen samt kviksølv. Kontrolleret analyseresultater for nævnte forureninger for perioden 2023.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
- Overensstemmelseserklæring(er) på fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret. Blå pallehætte lang.


