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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse fra
virksomheden efter tilstedeværelse af skadedyr på lager.
Virksomheden er genåbnet efter tiltag for skadedyrsbesøg,
samt efter rengøring.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på lager,
herunder temperaturkontrol af køl og fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lfølgende okaler/udstyr efter
skadedyr indtrængning: Lager med tørvarer, kølelager,
salgsafsnit, herunder frugt og grønt afsnit. Virksomheden er
rengjort efter besøg af skadedyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af
virksomhedens lokaler.
Følgende er konstateret: I teknikrummet er der plade omkring
rør, hvor der en åbning på ca. 2-3 cm i et af hjørnerne på plade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden straks vil
få dette udbedret.
Vejledt generelt om regler for vedligehold.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
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udendørs affaldshåndtering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for afvigelse. Her er dokumenteret for sagsgang og håndtering af
skadedyr, herunder de tiltag virksomheden har foretaget omkring håndtering af fødevarer, rengøring,
sektionering, samt sortering af fødevarer efter skadedyrsangreb
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


