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Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
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Vedligeholdelse
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Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger
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Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 3
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

retssikkerhedsblanketten.

Kontrolbes@g pa baggrund af forbrugerhenvendelser om

fodevarebaren sygdom. Inkubationstider og symptomer hos de

syge gaester tyder pa smitte med norovirus. Der kan ikke

pavises en sammenhang mellem indtag af mad fra

virksomheden serveret mandag den 22. januar 2024 og

udvikling af sygdom.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Gennemgdet

virksomhedens procedurer ved sygdom blandt personale, hvor

virksomhed har oplyst at de modtager besked om sygdom

senest kl. 12 og personalet far at vide at de skal blive hjemme

til og med dagen efter.

Endvidere kontrolleret procedurer for skylning af krydderurter,

spirer, mv.ok.

De syge har spist retter fra hele menukortet.

Virksomheden har pa anmodning udleveret kontaktoplysninger

pa andre gaster/selskaber fra samme dato til active case
finding.

Kontrolleret faciliteter og procedurer for personlig hygiejne:

Virksomheden oplyser at medarbejdere der handterer

fedevarer anvender handsker men at haender vaskes ved skift

af handsker. Under kontrolbesgget blev det konstateret at
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 3

handvask var blokeret og ikke ledig. Der var en produktionsvask som virksomheden oplyser anvendes til

handvask i stedet.

Gennemgaet virksomhedens procedurer for vask og opbevaring af arbejdsbeklaedning, dette vaskes privat af

medarbejdere. Kontrolleret gode arbejdsgange for at blive hjemme i tilfaelde af sygdom. Vejledt om fokus pa

adskillelse mellem produktion og private genstande, samt opbevaring af arbejdsbekladning adskilt fra privat

tgj/genstande

Kontrolleret oplysninger om sygdom blandt personale. Virksomheden oplyser, at der har vaeret sygdom hos

enkelte af tjenerne indenfor den seneste uge - der er ikke oplysninger om sygdom blandt kgkkenpersonalet i

vagtplan for serverings- og kgkkenpersonale.

Vagtplanerne viser i hvilken del af kpkkenet kgkkenpersonalet har arbejdet henholdsvist i varmt kgkken,

sushikgkken, bar eller opvask.

Kontrolleret oplysninger om pasning af syge pargrende. Virksomheden oplyser, at der ikke er oplysninger om

syge pargrende blandt personalet.

Fpdevarestyrelsen har ivaerksat spgrgeskemaundersggelse samt udleveret faecesprgvergr til gaester.

Fotodokumentation er foretaget.

Vejledt generelt om smitterisiko ved norovirus, samt vejledt konkret om destruktion af muligt kontaminerede

fgdevarer samt renggring og desinfektion af overflader pa lokaler, udstyr, inventar og emballage pa fgdevarer

med desinfektionsmiddel, som er effektivt over for norovirus.

Vejledt generelt om krav til procedurer og adfeerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder

- at man ikke ma arbejde med f@devarer, nar man lider af en sygdom, der kan overfgres til fédevarer og derved

give anledning til fadevarebaren sygdom hos forbrugerne,

- at man ikke bgr handtere fgdevarer i mindst 48 timer efter symptomophegr,
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 3 af 3

- at ansatte har pligt til at meddele virksomhedslederen, hvis man har symptomer pa sygdom, som kan overfgres

til fgdevarer,

- at man skal vaere saerligt opmaerksom pa handhygiejne, nar man har plejet pargrende med symptomer pa

sygdom, som kan overfgres til fedevarer,

- at man er ikleedt egnet og rent arbejdstgj,

- at det er virksomhedens ansvar, at arbejdstgjet er rent og uden risiko for at forurene fgdevarer og omgivelser,

uanset om det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat hos medarbejderne

Kontrolleret: Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af toilet.

Det indskaerpes, at der ikke ma vaere direkte adgang fra toiletterne til lokaler, hvor der handteres fedevarer

(toilet og forrum stgder op til mellemgang/lager som var i aben forbindelse til det varme kgkken.

Felgende er konstateret: Ved kontrolbesggets start stod degr til toilet og forrum til toilet begge abne i forrum til

toilet stod der kasser med sodavand.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger, Vi har fdet mange drikkevarer hjem og har haft darligt plads. Vi

laver om pa det.
Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.
Hygiejne: Renggring: Fglgende er stikprgvevist kontrolleret. Renholdelse af produktionslokaler og kgler lager.

Fglgende er konstateret: flere handtag pa kgleskabslager ses med en mgrk belaegning

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for renholdelse. Vejledt konkret om at ting der ikke er relevante for produktionen

vanskeligggr renholdelse.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Der er medtaget oplysninger med releavns for kontrollen (foto og fremsendt reservationsliste fra

virksomheden).
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