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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Håndvaske er forsynet med faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Opbevaring af fødevarer
på køl og frost, herunder adskillelse, emballering og
temperaturer. Konkret vejledt om brug af ekstra hylder eller
paller til opbevaring under reoler i frostrum. Set produktion.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring af kølerum, frostrum, frysere i gang, bordplader og
gulv i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning siden
sidste kontrolbesøg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


