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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret kølerum, lager
og bryggeri for opbevaring af færdigvarer, råvarer samt
rengøringsmidler. -ok. Gennemgået håndtering ved tapning af
dåser.-ok.
Gennemgang af behandling af procesvand med omvendt
osmose, afkalkning samt tilsætning af mineraler for at opnå
ønsket vandkvalitet. Procedure for afvejning af forskellige
ingredienser gennemgået.-ok.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder: koncentration, virketid og
udfører rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Kontrolleret om cip-væsker opbevares tilfredsstillende adskilt
fra fødevarer.-ok.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Bryggeri og porte mod det fri. Lokaler for evt
fugtansamlinger. Vejledt om opsætning af lysfælder til
indfangning af flyvende insekter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
fremmedlegemer og andet der kan påvirke produktets kvalitet.
Største risici er identificeret som ilttilførsel under tapning.
Tappemaskine er indstilletmed anordninger der skubber ilten
ud.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende
produkter:Vienna lager/høgsbro for mærkning af allergene
ingredienser.
Ingen anmærkninger. lotnr 599 er kontrolleret for
sporbarhedsoplysninger via bryglog.ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
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samt registrering af følgende særlige aktiviteter:Ingen ændringer.


