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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: følgende er kontrolleret:
Temperatur i køleenheder. Opbevaring, adskillelse og
opmærkning af fødevarer på køl. Hygiejniske
håndvaskefaciliteter. Mikrobiologisk prøveudtagningsprogram
med korrekt indplacerede fødevarer i forhold til produktion og
holdbarhed. Gennemgået virksomhedens produktion: Der
foretages ikke røgning, souv vide eller fermentering. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken,
herunder produktionsafdeling og kølerum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve og
vægge i produktionslokale. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling, pH og transport.
Vejledt om at notere det målte i forbindelse med
dokumentation af nedkøling idet mange malinger fremstår ens.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR- og P-nummer via virk.dk.
Opdateret virksomhedens risikokarakterisering hos FVST jf.
ovenstående gennemgang af aktiviteter. Ingen anmærkninger.


