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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer ved snitning af
salat, varmebehandling af middagsret i ovn, at personalet er
iført egnet og ren arbejdsbeklædning samt at der er faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring,
afdækning og adskillelse mellem fødevarer i kølerum og
køleskabe, at 2 rullestik i kølerum med boller og dej til
koldhævning er korrekt afdækket med stikvognshætte.
Kontrolleret temperatur i kølerum, køleskabe og frysere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med kold, varm og bage afdeling herunder produktbærende
overflader, køleskabe, kølerum, fryserum, lagerlokale,
grovkøkken med kartoffelskræller og opvaskelokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
august 2023 til februar 2024 for kontrol af
køle-frostopbevaring, modtagekontrol af kølevarer,
varmebehandling, nedkøling og genopvarmning i weekender af
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kølemad.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


