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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Temperaturer i køleskabe og frysere, nedkøling
foretages i mindre stålbeholdere og derefter i fryser, hakkebøf
gennemsteges inden servering. Kebab modtages frosset,
udskåret som halvfabrikata der er klar til varmebehandling
inden servering, procedurer gennemgået. En vask som
anvendes tidsadskilt til henholdsvis vask af grøntsager og
opvask, med rengøring imellem de to processer. Herudover er
der adgang til 2 seperate håndvaske.
Følgende er konstateret: Forrumsdøre til mellemgang ved toilet
var ikke lukket ved tilsynets start, det blev de under tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Dør til toilet var lukket og
blev ikke brugt under tilsynet. Vejledt generelt om at holde
døre lukket til forrum.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse i pizza og grillområde, ved
opvask og i opvaskemaskine, på lager og ved grønt/dejområde
set og fundet iorden. Opvaskemaskine er med skyl over 80
grader, set, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse for køleopbevaring,
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nedkøling, varmebehandling og 3 timers rettesnor set, ok. Dokumentation efter månedlig kontrol efter
varemodtagelse, i diverse kølere set og fundet iorden. Virksomehedens egenkontrolprogram er udarbejdet efter
tidligere udgave fra Fødevarestyrelsens hjemmeside, her vejledt om nyere og opdateret både risikoanalyse og
egenkontrolprogram kan findes på www.fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Basisoplysninger og risikoaktiviteter er opdateret.


